CARTA DE/ Vil
Vine biarncti

c“ WITIGNO: FALANGHINA /3% VOL.
VINO PRODOTTO DA LVE DI FALANGHINA BENEVENTANA
SELEZIONATE. OTTIMO BOYQUET PERSISTENTE AL PALATO,
S/ ABBINA CON SAPORI MEDITERRANE! QUALI PASTE ANCHE
FREDDE. OTTIM0O CON 1 CROSTACE! £ PIATTI A BASE D/ PESCE,
WTIGNO PECORIO 13.5% VOL.

UWAGGIO TIPICO DELLE MARCHE CHE DONA UN VINO DI BYONA
STRYTTURA £ SAPIDITA . PER QUESTE CARATTERISTIICHE S/
ABEINA BENE CON OGM PIATTO A BASE DI PESCE £ CON APERITIVI,
W BARTICOLAR MODO CON FRITTURE DI VERDURE.

WTIGNO PASSERINA 12.5 VOL.

QUESTO VINO E' TIPICO PER I SUYO COLORE G/ALLO PAGLIERINO
£ PER | SUOI SENTOR! DI FRUTTA E FIORI AL PALATO. £ UN VINO
SECCO. I ABBINA BENE CON | PRIMI PIATT] FRESCHI, TIPIC!
DELLA BELLA STAGIONE ED ANCHE CON | PIATTI A BASE DI PESCE
P’ SAPORITI

WTIGNO: VERDICCHIO 12.5% VOL.
VINO TIPICO DELLA ZOMA DE CASTELL/ DI JES!, E' DI COLORE
GIALLO PAGLIERIN. AL PALATO SAPIDO, FRUTTATO
| D/ CORPO. ADATTO ALL ABBIVAMENTO CON TYTT!
"/ PIATTI A BASE DI PESCE O CARM BIANCHE. S/
PRESTA MOLTO BENE AD ESSERE BEVYTO DURANTE
GLI APERITIV

WTIGNO: VERDICCHIO, PASSERINA (2% VOL.
SAPIDO AL PALATO CON UN ARIEGATO BOYQUET
ABBASTANZA PERSISTENTE IN CUI SPICCANO HIOR!

FORMATI SPECHAL/- E FRUTTA A PASTA BIANCA. £ OTTINO PER ACCOM

WTIGNO): TREBBIANO, CLARDOMNAY 025 (T PAGNARE U PASTO LEGGERO £ FRESCO OPPUYRE

1L CLASSICO QUARTING TOSCANO, PRONTO PER N LE PORTATE A BASE D/ PESCE. <1 ABEINA
D VEIOCE. PEREETTAMENTE 4D OGN TIPO D/ FRITTURA,



CARTA DE/ VIMS

Vini noddé

. 2

i

WTIGNO: GLERA 1'% VOL.

TIPICA BOLLICINA CON PERLAGE FINO £

PERSISTENTE. BUONA STRUTTURA DELLA PARTE ACIDA
CHE FA RISALTARE OGN CARATTERISTICA DEL SUO
BOYQUET SONO PRESENTI FIORI £ FRUTTA BIANCA.
OTTIMO PER GLI APERITIVI. PYO’ ACCOMPAGNARE
PRIMI PIATTT FREDDI O SEMPLIC! PORTATE DI PESCE.

WTIGNO: SYIRAH 145 % VOL.

I SYRAH PRODOTTO IV TOSCANA ED IV
PARTICOLARE A CORTONA E' UN VINO STRYTTURATO
01 CORPO, CON UN BOYQUET COMPLESSO W CUY
SPICCANO FRYTTT ROSSI ED I TIPICO SENTORE
DI PEPE. S1 ACCOMPAGNA MOLTO BENE CON TUTTT
!/ PIATTI A BASE DI CARNE £ED IN RARTICOLAR
MODO CON LE PREPARAZION PIY’ LUNGHE E
COMPLESSE. VISTE LE SUE CARATTERISTICHE. S/
PRESTA AD ESSERE SORSEGGIATO ANCHE DA SOLO
DUYRANTE UNA CHIACCHERATA.

WTIGNO: SANGIOVESE. MERLOT (3% VOL.

VINO TIPICAMENTE TOSCANO. DI BUONA STRUTTURA. LA SUA
FACILE BEVA LO RENDE DUTTILE NEGL! ABBINAMENT! CHE
POSSONO ESSERE SIA CON PIATTI SEMPLIC! S1A CON
PREPARAZION! DI MEDIA LUNGHEZZA. RAGGINGE I SUYO
MASSIMOSE ABEINATO A/ PRIMI TIPIC! DELLA TOSCANA.

FORMATI SPECIALL
VITIGNO: SANGIOVESE. MERLOT 0.25 (T
/L CLASSICO QUARTING TOSCANO. PRONTO

| PER UN PASTO VELOCE.



